
 Wir sind ein global agierendes Familienunternehmen und vereinen Tradition mit Moderne. Dabei sind wir kontinuierlich 
auf Expansionskurs, um unsere Vision zu verwirklichen – einer der weltweit führenden Aromenpartner zu werden. 

Wir bieten in unserem Global Headquarters in Neuss regelmäßig ein 6-monatiges 
 

Praxissemester/Praktikum Lebensmittelwissenschaften im 

Bereich Aroma-Portfoliomanagement 

Ihre Aufgaben 
 
• Aromen auf diversen Lebensmittelendprodukten 

anzuwenden 
• Erste Erfahrungen in einem Lebensmittellabor durch 

Herstellung verschiedener Lebensmittelapplikationen 
im Technikum 

• Selbstständige Planung und Organisation von 
Verkostungsrunden 

• Die getesteten Aromen sensorisch zu beschreiben 
und zu bewerten 

• Systematisches Erfassen aller Verkostungsresultate 
in SAP 
 

Ihr Profil 
 
• Sie studieren in einem höheren Semester der 

folgenden Studiengänge: 
Lebensmittelwissenschaften, -technologie oder 
Ernährungswissenschaften/Ökotrophologie, o.ä. 

• Sie bringen Interesse an strukturiertem und 
analytischem Arbeiten mit 

• Sie sind teamfähig und beherrschen die englische 
Sprache 

• Sie sind kommunikativ und haben Freude auch an 
praktischen Labortätigkeiten 

• Sie möchten das Praxissemester im Rahmen eines 
Pflichtpraktikums absolvieren 
 

Warum wir? 
 
Der Genuss geschmackvoller Nahrungsmittel gehört zu einem erfolgreichen Tag dazu. Wollen Sie mehr darüber erfahren, 
wie der Geschmack in unsere Lebensmittel kommt? Dann sind Sie bei Silesia genau richtig! Unsere Leidenschaft ist es, den 
großartigen Geschmack von morgen zu kreieren, um damit einen langfristig nachhaltigen Unterschied zu machen. Eine 
Aufgabe, der wir uns als weltweit agierendes Team mit über 900 Mitarbeiter*innen mit einem gemeinsamen Spirit stellen. 
Werden auch Sie ein Teil von Silesia und teilen Sie unseren Spirit, die Zukunft jeden Tag aufs Neue nachhaltig zu gestalten. 
WE ARE SILESIA!  

 

 Die verkehrsgünstige Lage, der firmeneigene Parkplatz und ein wenige Gehminuten entfernter S-Bahnhofanschluss 

(Köln/Düsseldorf) sorgen für einen stressfreien Start in den Tag 

 Sie sind ein wichtiges Mitglied in einem kreativen und hochmotivierten Team aus Flavouristen, 

Anwendungstechnikern, Sensorik Managern und Produktmanagern 

 Ihr Arbeitsplatz bei uns ist technisch bestens ausgestattet 

 Die verkehrsgünstige Lage unseres Standorts und der firmeneigene Parkplatz sowie ein wenige Gehminuten 

entfernter S-Bahnanschluss (Köln/Düsseldorf) sorgen für einen stressfreien Start in den Tag 

 Eine Sensorik- und Aromaschulung sowie die kontinuierliche Teilnahme an Assoziationstests 

 Ein hohes Maß an Gestaltungsfreiheit Ihrer Arbeitsabläufe 

 

Ihnen sind ein positives Arbeitsklima und eine moderne Unternehmenskultur wichtig? Uns auch! Vielfalt und 
Wertschätzung wird von unseren Mitarbeitenden und Führungskräften gelebt. Wir heißen alle Bewerbungen herzlich 
willkommen – unabhängig von Geschlecht, Nationalität, ethnischer und sozialer Herkunft, Religion / Weltanschauung, 
Behinderung, Alter sowie sexueller Identität. Engagierte Quereinsteiger (m/w/d) begrüßen wir selbstverständlich auch 
gerne in unserem Betrieb. 
 
Auf den Geschmack gekommen? Dann freuen wir uns über Ihre über Bewerbung! 

Kontakt: 

Silesia Gerhard Hanke GmbH & Co. KG 
Personalabteilung 
Am Alten Bach 20-24, 41470 Neuss-Allerheiligen 

 

Ihre Ansprechpartnerin 

Frau Karen Ciemienga 
Tel. 02137/784-2178 
E-Mail: jobs@silesia.com  

Kennziffer: PSFTF2024 


